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Fundadores

Como socios fundadores, Patxi Larumbe y Daniel Rico, y tras
una larga trayectoria en disefio de maquinaria industrial tecnologia
laser y robética, emprendimos el reto de abordar el mundo
culinario, introduciendo, para este publico, que es exquisitamente
artistico, una novedosa experiencia de arquitectura e ingenieria
culinaria.

:Oue. es Cocuus?
é ue es

COCUUS SYSTEM IBERICA S.L. es
una StartUp nacida de la experiencia

hostelera y la pasion por la tecnologia
y la innovacion.

Después de 3 afios de investigacion,
hemos disefado para los jefes de

cocina, una herramienta que permite
servir rapidamente sus platos, de una
manera revolucionaria y sorprendente.

Una Base de Operaciones de reducido
tamano, que da forma y construye
las recetas del Chef, mediante la
aplicacion en los alimentos de, entre
otras, la tecnologia laser.
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(:Cémo-@unciona?

iLa Base de Operaciones para la hosteleria COCUUS permite

reproducir fotografias y archivos 3D en alimentos y también

en cualquier otra superficie. También es capaz de moldear

alimentos y proyectarlos para crear formas inimaginables!,
pero... ;cémo es posible esto?...
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Es un CABEZAL, '_—, Es el hardware y el
que v a o)l software que controlan
desplazidndose, " ° o wal » el ndcleo. Se trata de un
mediante un sistema d ordenador capaz de
de coordenadas, en 3 ‘s ’,’ © procesar imagenes y transmitir
direcciones por el interior de la - las instrucciones al cabezal, para
maquina, para poder acceder a realizar las creaciones.También
cualquier rincén del plato. jEs se comunica con Internet, lo que
capaz de esculpir, imprimir en le confiere un gran abanico de
3D, grabar, cortar, sinterizar, y posibilidades.

mas!
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Cada uno de los cabezales permite realizar creaciones y abordar proyectos desde un punto de vista distinto.
Por ejemplo, si queremos proyectar la figura de una hoja, podriamos imprimirla con salsa de caza, grabarla
sobre una superficie de una calabaza, esculpirla en caramelo, crear un molde para hornear o realizar un
sinfin de posibilidades. Combinando todos ellos, llegamos a la conclusién de que... jel limite esta en la
imaginacion de uno mismo!
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3 modelos

Tras un minucioso estudio de mercado, advertimos que existen
3 tipologias de negocio, con diferentes necesidades. Por ello,
hemos disefiado 3 modelos "COCUUS" con diversas posibilidades.

MK

Disefiada para hoteles, cruceros y
empresas de Cathering de gran
demanda. Con mayor tamario, po
tencia y velocidad, es la tecnologia
con mayores prestaciones para la
personalizacion de eventos a gran
escala.

ONZ=

Toda la tecnologia integrada en una
Base de Operaciones para restau
rantes, donde el espacio juega un
factor importante en la cocina.
Mantiene todas las prestaciones y
un atractivo visual que permite su
exposicion.
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SANASIC

Un modelo econémico, dirigido a
pequenas empresas y hogares.
Mantiene todas las posibilidades
creativas para la realizacion de pre
sentaciones culinarias en un entorno
profesional reducido o siplemente,
doméstico.

La Base de Operaciones de COCUUS es sélo una parte del proyecto. Para potenciar la creatividad del Chef,
COCUUS cuenta con una enorme base de datos en Internet, donde se comparten las creaciones realizadas para
potenciar la creatividad. La Base de Operaciones COCUUS puede preparar, accediendo a la nube, miles de
creaciones clasificadas por tematica, listas para su presentacion inmediata. Un Universo de referencia que ayuda

al cocinero de una manera amigable, a comenzar a creer para comenzar a crear.
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La interface COCUUS tiene un entorno amigable que ayuda y orienta al

chef en su interaccién con la maquina. Permite seleccionar, de una manera
intuitiva, el proceso, la forma, los materiales con los que va a trabajar.

También ofrece la posibilidad de enviar archivos desde un ordenador para
disenos propios, asi como cambiar temperatura y velocidad y otros
parametros del proceso para adaptarlo a sus necesidades.
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La idea surgié el dia que decidimos
emplear toda nuestra mecatrénica para
"construir" la cena que teniamos con

unos amigos, cuyo tnico fin era el de
sorprenderles.

La reaccion que pecibimos fue una
sorpresa tan intensa y grata, que nos
dimos cuenta de que, disefar y fabricar
una herramienta a un precio razonable,
tendria un enorme potencial comercial.

Durante el proceso de investigacion de
mercado, también advertimos que el
proyecto en si resulta muy atractivo
para los medios de comunicacién,
puesto que los Chefs de hoy en dia son
estrellas muy preciadas en todos los
ambitos.

Sin

Para cuantificar el proyecto, decidimos
instalar diferentes prototipos
"COCUUS" en lugares estratégicos para
examinar la tecnologia con un publico
objetivo.

Con esta intencion, entramos en un
proceso de colaboraciéon con el
Restaurante Baserriberri de Pamplona
y con el Hotel Castillo de Gorraiz,
donde se estdn realizando sendas
labores de investigacion para la
implantacion de la tecnologia en el
entorno HORECA sin precedentes en
el mundo.
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Maquetamos a continuacion unas fotos de pruebas hechas en nuestro laboratorio y unas fotos de
trabajos realizados por nosotros mismos (téngase en cuenta que nos dedicamos al arte, a la
comunicacion y a la ingenieria mecanica y electrénica y que, aunque también tenemos experiencia
laboral en hosteleria, entendemos que el maximo partido que se le puede sacar a la maquina lo
dard un profesional creativo avezado en la materia).

Los ejemplos siguientes son ejemplos de la gran variedad de usos que se le pueden otorgar a la
maquina, y que formaran el universo Cocuus).

Tarta de Manzana recortada y grabada
con el cabezal laser. Posteriormente
horneada

Tiempo de corte y grabado de las hojas:
20 minutos

Grabado de logotipo ORIZONT en
bizcocho

Tiempo de termoaeroimpresion: 10
segundos

Tarta de fondant cortada, grabada. Letras
de chocolate esculpidas, merengue
cortado por laser. Homenaje a Einstein

Tiempo de impresién y corte del fondant:
3 minutos

Tiempo de esculpido de las letras: 2
minTiempo de corte del merengue: 30
seg




Tarta de Hojaldre, caramelo y nata cortada
y grabada con ldser ambientada en un
portaaviones de la segunda guerra
mundial.

Tiempo de corte de los aviones: 4 minutos

Tiempo de grabado y corte de la
superficie: 2 minutos

Tarta de capas de bizcocho
jEsta prueba nos sali6 RANA!

Se pueden pegar las capas con nata,
chocolate o crema 'y poner un
recubrimiento de chocolate o fondant
verde.

Tiempo de corte laser: 2 minutos

Molde de foam para masa de bizcocho,
chocolate, flan o cualquier tipo de masa.

¢ Tiempo de tallado laser: 5 minutos

Tarta de masa brise de Ia bruja de Hansel
y Gretel!

Tiempo de corte laser: 3 minutos

Proceso de corte por ldser para la casita
superior. Se coloca una masa grande de
galleta, masa brise, masa quebrada, etc.
hg sobre la bandeja y se envia el archivo.




%~ = Tallado de pepino para la construcciéon
: \ pepmo p
de ensaladas.

g
=
-~ Tiempo de tallado laser: 5 minutos

Tallado de manzana...jROJILLA!

Tiempo de grabado ldser: 1 minuto

= '\} representando con todo detalle, un
. grabado aztecay el Ayuntamiento de

*3 Pamplona.

Tiempo de grabado laser: 10
" minutos/tortita

Corte de masa de hojaldre para felicitacién
navidena, posteriormente vaciada y
horneada.

Tiempo de corte laser: 3 minutos

Puzle de queso troquelado. EI proceso
que hemos seguido en este caso, es la
realizacion de un troquel en meacrilato,
para una mayor eficiencia a posteriori.

Tiempo de corte metacrilato: 2 minutos

Tiempo de montaje del troquel: 2 minutos



Fritos Corporativos tostados
seletivamente, posteriormente fritos.

Tiempo de impresién: 40 segundos/frito

Termoaeroimpresién laser sobre nata

Tiempo de proceso: 10 segundos

Mini-tortillas corporativas VOLVO
realizadas con un molde impreso en 3D.

Tiempo de impresion del molde: 110
minutos

Cathering corporativo para la marca
VOLVO 7752

e

Tiempo de preparacién: 4 horas

Ajedrez realizado con galletas Marfa para
CEIN

Tiempo de corte de las piezas: 4 minutos
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C/Camino de la Fuente, 1 - CP: 31190 - Cizur Menor (Navarra)

Patxi Larumbe Daniel Rico

(+34) 670 672 815 (+34) 650 258 751
patxi@cocuus.com WWW.cocuus.com daniel@cocuus.com



